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Specialty Cocktail 12  
 

Skinny Margarita 
Partida Blanco Tequila, Fresh Lime Juice 
Organic Agave Nectar 
 
Catalina    
Absolut Mandrin, Campari Aperitif, Grapefruit Juice 
Perrier Jouët Champagne 
 
Ravenous Pineapple Margarita 
Hornitos Tequila, Fresh Muddled Pineapple, Mint 
Lime Juice, Agave Nectar 
 
Desert Heat 
Freshly Crushed Cucumber, Jalapeno 
Patron Tequila, Fresh Lime, Agave Nectar 
 
Citroen Surprise 
Ketel One Citroen Vodka, Lemon Sour, Ginger Beer 
 

Tapas  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hummus & Baba Ghanoush   8 
Crisp Pita Chips, Smoked Eggplant, Chick Pea Puree  
Virgin Olive Oil    
 
Yellow Fin Tuna Lollipops   12 
Pickled Shimeji Mushrooms, Asian Barbeque Sauce    
 
“Bloody Mary” Rock Shrimp Ceviche   12 
Celery Salad, Crisp Sweet Potato Chips 
 
Smoked Chicken Empanadas   10 
Chimichurri Cheese Fondue    
 
Dry Aged Beef Sliders   10 
Caramelized Vidalia Onions, Chipotle Barbeque Ketchup 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Martinis   12 
 

bluEmber 
Cruzan Light Rum, Peach Schnapps, Blue Curacao  
Sweet & Sour 
  
French Kiss 
Absolut, Chambord, Peach Schnapps  
Orange, Pineapple & Cranberry Juice 
 
Nuts & Berries 
Frangelico, Chambord, Half & Half 
 
Strawberry Lemon Drop 
Ketel One Citroen Vodka, Strawberries 
Fresh Lime Juice, Simple Syrup  
 

Wines by the Stem 
 

Champagne and Sparkling Wine 
Anna de Codorniu, Brut Rose, D.O. Cava, Spain, NV   10 
J Rogét Sparkling Extra Dry, USA, NV   10 
Emeri De Bortoli, Pink Moscato, Austalia, NV   10 
Domaine Chandon, Riche, Napa, USA, NV   14 
Moët & Chandon, Nectar Impérial, Champagne, France, NV   24 
Moët & Chandon, Ice Impérial, Champagne, France, NV   25 
Moët & Chandon, Impérial, Champagne, France, NV   30 
  

Sweet 
Beringer, White Zinfandel, California, USA   10 
Voga, Moscato, Pavia, Italy, NV   10 
 

Crisp 
Kim Crawford, Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand   12 
Robert Mondavi, Fume Blanc, Napa, USA   10 
Blüfeld, Riesling, Rhine Valley, Germany   10 
 

Rich 
Summerland, Bien Nacido Chardonnay, Santa Maria Valley, USA 16 
Hawk Crest by Stags Leap, Chardonnay, California, USA   10 
Hess, Select Chardonnay, Monterey, USA   11 
Cakebread, Chardonnay, Napa, USA   25 
 

Fruit 
Voga, Pinot Grigio, Delle Venezie, Italy   10 
JAQK Cellars, Charmed, Sauvignon Blanc, Napa, USA   12 
Domaine Chandon, Pinot Meuniere, Carneros, USA   14 
 

Smooth  
Summerland, Bien Nacido Pinot Noir, Santa Maria Valley, USA   18 
Coto De Imaz, Rioja, Spain   14 
Clos du Bois, Merlot, Sonoma, USA   11 
 

Lush 
Terra d’Oro, Zinfandel, Amador County, USA   10 
Estancia, Reserve Meritage, Paso Robles, USA   15 
 

Dark 
Massimo, Malbec, Valle de Uco, Argentina   10 
Aquinas, Petite Sirah, Napa, USA   10 
 

Robust 
Castle Rock, Cabernet Sauvignon, Columbia Valley, USA   10 
Kenwood, Jack London Cabernet Sauvignon, Sonoma, USA   14 
Clos du Bois, Marlstone Meritage, Alexander Valley, USA   25 
 

Dessert 
Rosenblum Cellars, Desiree, California, USA   10 

Happy Hour Monday ‐ Thursday | 5 to 7pm 

Vista Point Wines, Domestic Beer & Well Cocktails   5 

Mini Tacos   12 
Topped with Jicama Slaw & Cilantro Crème Fraiche 
Smoked Eggplant       Achiote Chicken 
Harissa, Pickled Tomato Salsa   Black Bean Salsa 
 
Mesquite Barbeque Duck    
Citrus Segment 

Grilled Artisan Bruschetta   10 
Truffle White Bean w/ Micro Arugula & Virgin Oil 
Heirloom Tomato w/ Burrata Cheese & Sweet Basil 
Green Apple w/ Brie & Candied Walnut 
Curried Chicken w/ Dates & Grapes 
“Pata Negra” w/ Manchego Cheese 


