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Table Starters 
Hummus & Baba Ghanoush   8 
Crisp Pita Chips with Smoked Eggplant Puree 
& Virgin Olive Oil 
  
Ahi Tuna Lollipops   16 
Shimeji Mushrooms with Asian Barbeque Sauce 
 
Chilled Jumbo Shrimp Cocktail   17 
Horseradish Cocktail Sauce 
 
Achiote Chicken Quesadilla   15 
Jack Cheese with Roast Chilies 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Soups 
Rustic Tomato Gazpacho   10 
Classic Chilled Spanish Soup 
 
Chicken Noodle   10 
Egg Noodles with Garden Vegetables 
 
French Onion   10 
Melted Gruyere Cheese 
 

Salads 
Dressing Selections: Ranch, Italian  
Thousand Island, Balsamic & Blue Cheese 
 
Chopped House  12 
Cucumber, Currant Tomato, Carrots, Olives 
Sweet Peppers & Croutons 
W/ Grilled Prawns  16 
W/ Chicken  14 
 
Caesar 12 
Baby Romaine with Croutons 
Parmesan Cheese & White Anchovies  
W/ Grilled Prawns  16 
W/ Grilled Chicken  14                                                                               
 
Baja Shrimp Salad 16 
Romaine Lettuce with Black Beans, Corn 
Tomatoes, Crisp Tortillas, Avocado  
Sonoma Jack Cheese & Cilantro Dressing 
 
Chinese Chicken 16 
Napa Cabbage with Bean Sprouts, Carrots  
Crisp Noodles & Ginger Soy Dressing  
 
Turkey Cobb 16 
Romaine Lettuce with Avocado, Boiled Egg 
Vine Tomato, Maytag Blue Cheese 
Roast Turkey & Bacon 
 

 
Sandwiches 
Served with French Fries or Fruit 
  
Grilled Vegetable Panini   12 
Roast Peppers, Squash, Eggplant, Portobello 
Provolone Cheese & Pesto Dressing 
 
Tuna Melt 14 
Tuna Salad, Toasted Bread, Dill Havarti Cheese 
 
Grilled Chicken Salad Wrap 14 
Romaine Lettuce, Cucumber, Tomato 
Honey Mustard Mayonnaise 
 
Roast Turkey & Hickory Bacon Club 14 
Lettuce with Tomato, Avocado  
& Gruyere Cheese on Pumpkin Seed Roll   
 

 
Buratta 
 
Flatbreads 
Margarita   10 
Heirloom Tomatoes with Sweet Basil  
& Mozzarella Cheese 
 
Barbeque Chicken   12 
Diced Chicken, Jalapeños, Chipotle Barbeque Sauce 
 
Parma Ham 12 
Fontina Cheese, Sliced Parma Ham, Baby Arugula 
 
Thai Beef 12 
Grilled Beef Sirloin, Red Onion, Tomato Salad 
 

Specialities 
Spaghetti Pomodoro   14 
Vine Tomatoes tossed with Sweet Basil  
& Parmesan Cheese 
 
California Striped Bass   20 
Mashed Potatoes, Upland Cress 
Orange Tarragon Dressing 
 
Thai Grilled Salmon Fillet   18 
Wok Seared Asian Vegetables with Jasmine Rice  
& Thai Chili Glaze 
 
Rock Shrimp Campanelle   19 
Cherry Tomatoes with Sweet Pepper Pesto  
& Virgin Olive Oil 
 
Seared Petaluma Chicken Breast 20 
Broccoli Rabe, Marsala Mushroom Sauce 
 
Dry Aged Beef Cheeseburger 17 
Grilled Sirloin Burger with  
Hickory Smoked Bacon & Cheddar 

Duos   16 
Half Portion of Chopped Salad, Caesar Salad 
or Soup with Half a Sandwich or Flatbread 

Grilled Artisan Bruschetta   10 
Truffle White Bean, Micro Arugula, Virgin Oil 
Heirloom Tomato, Burrata Cheese, Sweet Basil 
Green Apple, Brie, Candied Walnut 
Curried Chicken, Dates, Grapes 
“Pata Negra” Manchego Cheese 


